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Aperitivo

Carpaccio de piña con tartar de tomates,
langostinos y salmón ahumado 

Vieira rellena de mariscos a la provenzal

Merluza rellena de trigueros y bacón
en salsa de puerros

o

Solomillo ibérico en salsa de ajetes tiernos

Tarta tatín de manzanas

Blanco René Barbier Mediterraneam (D.O. Penedés)
Tinto Vegaranda (D.O. Ribera del Duero)

Cava Castillo de Perelada Brut Nature
Aguas minerales, cafés e infusiones

PRECIO POR PERSONA: 26,00€
8% IVA no incluido

Menú 1



Aperitivo

Timbal de lechugas, nueces, 
queso de Burgos, mousse de foie y membrillo

Mero con almejas al Albariño

Solomillo ibérico braseado a la miel

Copa de cuajada con helado 
y espuma de toffee 

Blanco René Barbier Mediterraneam (D.O. Penedés)
Tinto Vegaranda (D.O. Ribera del Duero)

Cava Castillo de Perelada Brut Nature
Aguas minerales, cafés e infusiones

PRECIO POR PERSONA: 28,00€
8 % IVA no incluido

Menú 2



Aperitivo

Ensalada de aguacates con cebolla 
caramelizada, chipirones y canónigos

Lenguado en rulo con langostinos y bacon 
en salsa de ibéricos

Entrecot de ternera a la parrilla con patata rosti

Tarta San Marcos

Helado

Blanco René Barbier Mediterraneam (D.O. Penedés)
Tinto Vegaranda (D.O. Ribera del Duero)

Cava Castillo de Perelada Brut Nature
Aguas minerales, cafés e infusiones

PRECIO POR PERSONA: 30,00€
8 % IVA no incluido

Menú 3



Aperitivo

Embutidos ibéricos de Guijuelo (1 plato da  4 personas)
Langostinos a la parrilla (1 plato da  4 personas)

Dúo de croquetas, boletus y bacalao (1 plato da  4 personas)

Banda de manzana 
con mermelada de tomate y mousse de foie

Merluza rellena de gambas y chipironcitos
en salsa de camarones

o
Solomillo de ibérico con fundido de queso de cabra

Lágrima de chocolate negro 
con mousse de chocolate blanco 

Helado

Blanco René Barbier Mediterraneam (D.O. Penedés)
Tinto Vegaranda (D.O. Ribera del Duero)

Cava Castillo de Perelada Brut Nature
Aguas minerales, cafés e infusiones

PRECIO POR PERSONA: 32,00€
8 % IVA no incluido

Menú 4



Aperitivo

Saquito crujiente de setas 
sobre crema de patatas paja

Taco de bacalao con cebolla caramelizada

Solomillo ibérico a la broche

Quesada casera sobre crema inglesa 

Helado 

Blanco René Barbier Mediterraneam (D.O. Penedés)
Tinto Vegaranda (D.O. Ribera del Duero)

Cava Castillo de Perelada Brut Nature
Aguas minerales, cafés e infusiones

PRECIO POR PERSONA: 32,00€
8% IVA no incluido

Menú 5



Aperitivo

Chipirones rellenos de bacalao en salsa de tinta 
con lágrima de micropisto

Tronco de merluza al vapor 
con guiso de almejas y gulas

Hojaldrado de solomillo ibérico con setas,
trigueros y bacon en salsa de mostaza dulce

Celdilla de chocolate con crema de yogur 

Helado 

Blanco René Barbier Mediterraneam (D.O. Penedés)
Tinto Vegaranda (D.O. Ribera del Duero)

Cava Castillo de Perelada Brut Nature
Aguas minerales, cafés e infusiones

PRECIO POR PERSONA: 34,00€
8 % IVA no incluido

Menú 6



Aperitivo

Ensalada de  jamón ibérico con lascas de foie

Milhojas de lenguado con tomate raff, queso Edam 
y salteado de puntillitas

Tostón asado al estilo tradicional
con patatas al tomillo

Tiramisú veneciano

Helado 

Blanco René Barbier Mediterraneam (D.O. Penedés)
Tinto Vegaranda (D.O. Ribera del Duero)

Cava Castillo de Perelada Brut Nature
Aguas minerales, cafés e infusiones

PRECIO POR PERSONA: 36,00€
8% IVA no incluido

Menú 7 



Aperitivo

Embutidos ibéricos de Guijuelo (1 plato por cada 4 personas)
Langostinos a la parrilla (1 plato por cada 4 personas)

Dúo de croquetas, boletus y bacalao (1 ración por cada 4 
personas)

Saquito crujiente relleno de setas y gambas

Solomillo de ternera a la parrilla 
con glaseado de provolone

Tarta a los tres chocolates

Helado

Blanco René Barbier Mediterraneam (D.O. Penedés)
Tinto Vegaranda (D.O. Ribera del Duero)

Cava Castillo de Perelada Brut Nature
Aguas minerales, cafés e infusiones

Precio por persona: 38,00 €
IVA 8% no incluido

Menú 8



Aperitivo

Volt-au-vent con relleno donostiarra

Lomo de lenguado con espárragos y queso Edam 
en salsa de trompetilla de la muerte

Chuletón de buey a la parrilla 
con patatas al tomillo

Lagrima de chocolate negro
rellena de mousse de chocolate blanco

Helado

Blanco René Barbier Mediterraneam (D.O. Penedés)
Tinto Vegaranda (D.O. Ribera del Duero)

Cava Castillo de Perelada Brut Nature
Aguas minerales, cafés e infusiones

PRECIO POR PERSONA: 40,00€
8 % IVA no incluido

Menú 9



Aperitivo

Salmorejo cordobés 

Verduras asadas con queso de cabra y 
vinagreta de miel

Lomo de merluza al pil- pil de piquillos

Asado mixto con patatas panaderas

Bavarois de café

Helado 

Blanco René Barbier Mediterraneam (D.O. Penedés)
Tinto Vegaranda (D.O. Ribera del Duero)

Cava Castillo de Perelada Brut Nature
Aguas minerales, cafés e infusiones

PRECIO POR PERSONA: 39,00€
8 % IVA no incluido

Menú 10


